HERZLICH
- WILLKOMMEN -

SEHR GEEHRTE GASTE,

Ein Papadam ist ein sehr diinner Fladen aus Linsenmehl und gilt als Spezialitat der
indischen Kiiche. Sie sind sehr knusprig und werden in Indien als Beilage zu Currys oder als
Zwischenmahlzeit gereicht.

Dies mochten wir gerne all unseren Kunden zusammen mit Dips als Vorspeise servieren.

Lassen Sie sich weiter von den exotischen Kostlichkeiten aus unserer Kiiche verzaubern.
Unsere hochste Prioritat ist Qualitdt und Frische - die Gerichte werden téglich frisch
und mit viel Liebe zubereitet.

Wenn Sie einen speziellen Wunsch haben, lassen Sie ihn uns bitte wissen. Wir erflllen ihn gern.

GUTEN APPETIT —

I i

INDISCHES RESTAURANT

Cocktailbar - Kege”oumge

* MITTAGSTISCH | m0-FR 12-16 UHR * SCHMACKHAFTE COCKTAILS * SPEZIELLE ANGEBOTE FUR
*WECHSELNDE MONATSKARTE *STYLISCHE KEGELLOUNGE GRUPPEN & FEIERLICHKEITEN




SALATE

OOBOOOOOOOBOOSOOOOOOOBOOOOOOD
J

Kleiner bunter gemischter Salatteller
G J

GroBer Salat mit indischen hausgemachten
Rahmkése, Paprika und Kichererbsen

J
Grof3er Salat mit Hdhnchenstreifen und Ananas
G

GroRer gemischter Salat mit frischem Obst und
Joghurt-Dressing

EXTRAS

DOOOOO OO QOO OO0

Scharf eingelegtes Gemise
o
Mangostiickchen siif3-sauer eingelegt
G

Joghurt mit Gurken, Tomaten und Gewiirzen

Grof3e Portion: fei

o

Griine scharfe Chilli-SoRe

SUPPEN

QOGO OO OO OO OO OO O OO OO OO OO
1,A,G H

Cremige rote Linsensuppe nach kostlicher
indischer Art

1A G
Cremige Tomatensuppe aus frischen Tomaten
A G
Typisch indische Currysuppe mit Hithnerfleisch
AG

Sauer-Scharf Suppe mit Huhnerfleisch und
Lammfleisch

1,A,G H

Cremige Mangosuppe nach indischer Art
zubereitet mit Mandeln

VORSPEISEN

OOV OOOOO OO OO OO OOOOO O OO OO OO OO O OO OO O OOOOOOOE

Alle Pakoras werden in einem
Kichererbsenmehlteig gewendet, fritiert und mit
drei schmackhaften Saucen serviert.

AGM
2 gefullte Teigtaschen mit Kartoffeln & Erbsen

Blumenkohl
Zwiebelstreifen
Scampis

Rotbarschfilet

Hausgemachter Rahmkése

Hahnerbrustfilet

.........................................................................................

Pakoras (Champignons, Auberginen, Zwiebeln,
Blumenkohl, Kartoffeln, Rahmkése)

.........................................................................................



BROTE

OOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOOO

AC.G
Brot aus feinstem Weillmehl, frittiert
AC G
Leichtes knuspriges Fladenbrot, gebacken
AC G

Fladenbrot aus Weizenmehl, im Ofen gebacken
mit geriebenen Rahmkése

A C, G

Fladenbrot mit hausgemachter indischer Knob-
lauch-butter, gebacken

A

Knuspriges Hilsenfriichtemehl mit Pfeffer

Vollkornmehlbrot, aus dem Tandoorofen
A

Fladenbrot gebacken mit frischer Minze und
Ghee (indischer Butter)

VEGETARISCHE GERICHTE

OGO OBOOOOOOOOOOBOO SO OO OOOOBOOBOOO OO OO O OOOOOOOBOOEE

Alle Gerichte werden mit feinstem Basmatireis und kleinem Beilagensalat serviert.

.........................................................................................

G M

Hausgemachter Kése mit griinen Erbsen, Zwie-
beln, parierten Tomaten und speziellen Gewlrzen
gebraten & gekocht in einer Curry-Sahnesauce

€]

Hausgemachter frischer Rahmkése gebraten
und im Spinat mit einer besonderen Gewiirzmi-
schung gekocht

G, H

Hausgemachter frischer Rahmkése in einer milden
Cashew-Sahne-Sauce mit Rosinen, Mandeln und
Cashewnlissen

G HM

Auberginen kurz frittiert und mit indischem
Rahmkase, Mandeln und Erbsen in einer feinen
Curry-Sahne-Sauce serviert

G H

Gemuseballchen aus Kartoffeln, Rahmkéase und
verschiedenen Gemisen mit Mandeln, Rosinen
verfeinert in einer exotischen Cashew-Sah-
nesauce

G, H

Hausgemachter Rahmkése in einer wirzigen
Butter-Tomaten-Sauce

¢] W o

Hausgemachter indischer Rahmkése in ge-
wirzter Currysauce mit gebratenen Blumen-
kohl, Paprika, Ingwer, Knoblauch, Zwiebeln und
frischen Tomaten

VEGAN

Weitere Gerichte auf Anfrage
'd

Verschiedene indische Linsen mit Knoblauch,
Ingwer und Tomaten gebraten

Frische Okraschoten (ind. Gemiise), Tomaten
und Zwiebeln gebraten und in einer leckeren
Currysauce serviert

Frische verschiedene Gemiisesorten in einer
leichten delikaten Currysauce

-

Frischer Blumenkohl mit Kartoffeln, Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch, pikant gewdrzt

.........................................................................................




HAHNCHENGERICHTE

OOOOOOO OGO OGO OGO OO OO OO OO OO OO OO0

Alle Gerichte werden mit feinstem Basmatireis und kleinem Beilagensalat serviert.

€]

Gebratenes Hahnchenbrustfilet in einer aroma-
tischen Currysauce gekocht mit Ingwer

€]

Gebratenes Hiihnerbrustfilet mit frischen Gemii-
se in einer Currysauce mit Ingwer

G

Hihnerbrust mit Spinat und purierten Tomaten
in einer besonderen Gewirzmischung gegart
mit Ingwer

1,G

Hihnerbrustfilet mit Kokosraspeln in original
siidindischer Madrascurrysauce

GH

Hihnerbrustfilet mit Mangostiicken und Man-
deln in fruchtiger Mango-Sahnesauce

G H

Hihnerbrust mit Gemise, Rosinen & Mandeln in
einer milden Curry-Sahnesauce

AF 7

Frittierte Huhnballchen in siif3saurer Tomaten-
sauce mit Zwiebeln, Paprika & Ingwer

G, H

Huhnerbrustfilet in einer milden Cashew-Sauce,
mit Mandeln, Kase und Rosinen

o

Hihnerfilet mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika,
Blumenkohl und Ingwer nach nordindischer Art
in einer scharfen Currysauce

G H

Gewdirzte saftige Tandoori Huhnstlicke, kurz ge-
grillt und fertig gegart, in einer sahnigen Butter-
Tomatensauce mit Mandeln und Cashew

LAMMGERICHTE

Alle Gerichte werden mit feinstem Basmatireis und kleinem Beilagensalat serviert.

Lammfleisch in Currysauce mit Ingwer auf
kostliche indische Art zubereitet

Lammfleich in Spinat mit frischem Ingwer und
Knoblauch nach indischer Art

€]

Lammfleisch in Currysauce mit verschie-
denen frischen Gemusesorten und Ingwer

Lammfleisch in einer wiirzigen Mischung aus
Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und mit griiner
Paprika in Currysauce

1.G "

Stdindische Lammspezialitat mit Kartoffeln und
Kokosraspeln in einer scharf gewirzten Curry-
Kokos-Sauce

G H

Lammfleisch in einer mild gewirzten Cashew-
Sahnesauce mit Mandeln, Rosinen und gerie-
benen Rahmkése

Lammfleisch gebraten mit Ananas, Tomaten,
Paprika, Ingwer und Knoblauch mit exotischen
Gewdirzen

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000csssocong

EMPFEHLUNG

G H

Lammfleisch mit Kokosnuss, Mandeln, Rosinen &
Cashewndssen in einer Honig-Currysauce

.........................................................................................



NEU

TANDOORI GRILLS

OO

serviert auf einer heissen Gusseisenpfanne mit Basmatreis und Beilagensalat.

G

Gemischtes Gemise und indischer Rahmkase
mariniert in Joghurt und zahlreichen Gewiirzen
mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten und Ingwer

C

Zart gegrillte Lammfleisch-Rdllchen am Spiel3
mit einer Mischung aus frischem Ingwer, Zwiebeln,
Paprika, Koriander & Knoblauch

€]

In Joghurt, Safran und Gewiirzen mariniertes
Hahnchenbrustfilet wird mit Zwiebeln, Paprika,
Tomaten und Ingwer serviert

€]

In Joghurt, Safran und Gewiirzen mariniertes
frisches Lammfleisch wird mit Zwiebeln, Pa-
prika, Tomaten und Ingwer serviert

G, H

Hahnchenbrustfilet und késtlicher ind. Rahmkése
mit speziellen indischen Gewlirzen mariniert und
gegrillt, mit Mandeln und Cashewniissen in einer
cremigen Sauce

D.G

Rotbarschfilet und geschalte Garnelen mariniert
mit feinen Gewdrzen, Zwiebeln, Tomaten, Papri-
ka, Ingwer und Krautern

G, N

Gegrillte GroRgarnelen mit Zwiebeln, Paprika, To-
maten und Ingwer, eingelegt in Joghurt-Safran
und verfeinert mit speziellen Krautergewirzen

€]

Eine kostliche Zusammenstellung der Tandoori
Spezialitdten mit gegrilltem Huhn, Lamm, En-
tenbrustfiletstiicke und indischem Rahmkése

Gegrilltes Lamm- & Hahnchenfleisch mit To-
maten, Ingwer, Zwiebeln, Koriander Kérner und
Paprika in einer pikanten Currysauce

.........................................................................................

TANDOORI GRILL SAUCE
EG
Erdnufd - Currysauce
G
Butter-Tomaten-Sahnesauce

.........................................................................................



ENTEN SPEZIALITATEN

OOOOGOOOOOOOOO OO SO OO EODO OO OO OGO

SCAMPI SPEZIAL

OOBOOBOOBOOSOOEOOSOOOOOOODOOOOOOOOOO OO OO OO OGSO OO

Alle Gerichte werden mit feinstem Basmatireis und kleinem Beilagensalat serviert.

Entenfleischstiicke gegrillt mit Honig, Zwiebeln, Pa-
prika,

Tomaten, Knoblauch und Ingwer in einer wohlaus-
gewogenen Gewirzmischung und in einer Gussei-
senpfanne serviert

G H

Entenfleischstiicke und Rahmkése in speziellen
ind. Gewtlirzen mariniert, gegrillt & mit Mandeln
und Cashew-nissen in einer cremigen Sauce auf
einer heissen Gusseisenpfanne serviert

G H

Entenfleisch in feiner Butter-Tomaten-Safran-
Cashew-Sahnesauce mit Mandeln garniert

Entenfleisch gebraten mit frischem Ingwer, Knob-
lauch, Zwiebeln und frischen purierten Tomaten

Entenbrustfiletstiicke in leicht siifder Currysauce,
verfeinert mit Honig & Zitrone

N

GroRgarnelen gekocht mit Zwiebeln, Paprika, To-
maten, Ingwer und frischen Chilis in einer Suf3-
Sauer-Sauce

G H N

GrolRgarnelen in mild gewirzter Safran-Cashew-
Sahne-sauce mit Mandeln, Rosinen, geriebenem
Rahmkése und Cashewniissen garniert

FISCH

QOO OO O OO OO OO O OO QOO OO OO O OO OO OO OO O OO OO OO OO0

D,GH

Rotbarschfilet in einer Kokosmilch-Cashew-To-
matensauce, garniert mit Mandeln

D, G

Rotbarschfilet in Joghurt mariniert, anschlieRend
im Tandoori-Ofen gegrillt & mit fein gehackten
Tomaten, Zwiebeln und Ingwer in einer pikanten
Currysauce serviert

DOOOOOO OO QOO QOO OO OO OO OO OO OGO OO OO OOOOOOO OO O OO OO OO O OO OO OO O OO OO OO OO OO OO O OO OO OO OO O OO O OO OO OO0

DESSERT

G
Frichte eingelegt in Joghurt und Honig
GH
Gebratener Grie mit Mandeln
A G, 6

Frittierte Teigbéllchen
in Zuckersirup
(klassiche ind. Sti3speise)

EIS (in einer schonen Tonschiissel) 220ml

G
Mangoeis mit Mango Pulp
G
Milcheis mit frischen Koko
GH

Vanille-Milcheis mit gerdsteten Cashewniissen
in Honig

GH

Milcheis mit Safran, Pistazien und
Mandel




BIRYANIS - KULINARISCHE REISSPEZIALITATEN

QOGOOOOOOOOOOOOOBOOBOOEODH OO OO EOOH OO OO OEOD OO OGO OO0

Basmatireis gebraten mit frischem Gemiise, Erbsen, Rosinen & Niissen
- serviert mit gewirztem Joghurt.

mit Gemuse & Rahmkése
H
mit Hihnerbrustfilet

mit Lammfleisch

mit Hihnerbrustfilet & Lammfleisch

THALI:

Thaili ist eine traditionelle Platte flir eine Person bestehend aus 3 kleinen Gerichten.

VEGETABLE THALI

QOO0 OOOOOOOOOOOOO

Verschiedene indische Linsen mit Butter, Knob-
lauch, Ingwer und Tomaten gebraten

Gemischtes Gemise
G

Hausgemachter Rahmkése gebraten im Spinat
mit einer besonderen Gewiirzmischung

A C.GH
Reis, Raita, Bhatura und Salat

MIXED THALI

QOO OGO QOO0
€]

Rahmkése in Butter-Tomatensauce
.G -

Hahnerfilet mit Kokos

Lammfleisch in Currysauce auf kdstliche indische
Art zubereitet

A C. G H
Reis, Raita, Bhatura und Salat

3-GANGE MENU

Jede Platte wird als 3-Gange Menii angeboten und mit vielen Beilagen serviert. (ab 2 Personen)

JOGI PLATTE

OOBOOBOOEOOOOOOOOOOOOOOOOOOOE
1,A,G H

pro Person

Rote Linsensuppe
G

Gemischtes Gemiise und hausgemachter Rahm-
kése mariniert in Joghurt und zahlreichen Gewi(irzen

G, H

Geflillte Gemiisebéllchen in Cashewsauce

Frische Okraschoten (indisches Gemtise), Zwiebeln
und Tomaten in Butter gebraten, serviert in einer
leckeren Currysauce

A C GH
Reis, Raita, Bhatura und Salat

G
Frichte eingelegt in Joghurt und Honig

PAPADAM PLATTE

SOVOOVOOIVOOIVOOVOOOVOOOBEIVOOIVOIDOOIVOD pro Person
1.G

Mangosuppe

Entenfleisch gegrillt mit frischem Ingwer, Knoblauch,
Zwiebeln, Paprika, Koriander Kérner und frischen
purierten Tomaten

G H
Gegrilltes Hahnchen in Buttersauce
G

In Joghurt, Safran und Gewiirzen mariniertes
frisches Lammfleisch wird mit Zwiebeln, Paprika,
Tomaten und Ingwer serviert

A C.G H
Reis, Raita, Bhatura und Salat
G H

Gebratener GrieR mit Rosinen und Mandeln



- PAPADAM-SPEZIAL -

UNSERE KUCHENEMPFEHLUNG:

Alle Hauptgerichte werden mit feinstem Basmatireis und kleinem Beilagensalat serviert.

.......................................................................................

Frische verschiedene Gemisesorten und
kostlicher indischer Rahmkase mit speziellen
indischen Gewdrzen mariniert und gegrillt,
mit Mandeln und Cashewniissen in einer
cremigen Sauce auf einer heissen Gusseisen-
pfanne serviert

G

Hausgemachter indischer Rahmkase mit einer
ferndstlichen Gewurzmischung gegrillt und in
einer kostlichen Sauce aus frischen Tomaten,
Zwiebeln, Paprika und frischen Ingwer auf
einer heissen Gusseisenpfanne serviert

LAMM

QOO OOOLOOOOOO OO OO OO0

Saftige Lammfleischstlicke mit frischen Okra-
schoten (ind. Gemuise), Zwiebeln und Tomaten in
Butter gebraten, serviert in einer Currysauce

G, H

Saftiges Lammfleisch mit Mangoscheiben,
traditionell nach indischer Art zubereitet in einer
cremigen Mangosauce und Mandeln

€]

Zarte Lammfleischstlicke mit frischer Minze,
frischem Ingwer und Spinat in einer schmack-
haften Curry-Minz-Sauce

SUPPE

OOOOOOOOOOOO OO OO OO OO OO OO OO0

A D N

Leckere Suppe mit Rotbarsch und Scampi mit
Knoblauch nach indischer Art zubereitet

HUHN

OOOOOOOOOOOOOOOOOOO OO OO OOOOOOOOOO0

F 7

Hahnchenbrustfilet mit Zwiebeln, Paprika,
Tomate, frischem Ingwer mit einer herzhaften
Gewlrzmischung in einer stfRen Chillisauce

E G

Hahnchenbrustfilet in einer kostlichen Erdnuss-
Kokosmilch-Sauce mit Auberginen, Zucchini
und Mohrriiben

G

Hahnchenbrustfilet in Joghurt mariniert, an-
schlieRend im Tandoori-Ofen gegrillt und mit
fein gehackten Tomaten, Zwiebeln und Ingwer in
einer pikanten Currysauce serviert

.........................................................................................
.

SCAMPI DELUXE

G, H. N

GrolRgarnelen eingelegt in Joghurt, Safran und
einer wohlausgewogenen Gewurzmischung
und in Tomaten-Butter-Sauce serviert




KAFFEE-SPEZIALITATEN

ESPRESSO?

DOPPELTER ESPRESSO?
ESPRESSO MACCHIATO?
KAFFEE?

CAPPUCCINO?
MILCHKAFFEE?

LATTE MACCHIATO?

GETREIDEKAFFEE
GETREIDEMILCHKAFFEE

HEISSE SCHOKOLADE
HEISSE SCHOKOLADE MIT SAHNE

IRISH COFFEE?
mit 2 cl indischer Rum, brauner Zucker & Sahne

GROG?
BAILEYS COFFEE / CAPPUCCINO " %3

9

TEE

Mit Honig serviert

CHAI - TEE
Indischer Jogitee, hausgemacht mit Gewdirzen,
Milch und Honig

FRISCHER INGWER TEE

FRISCHER INGWER & MINZE TEE
FRISCHER INGWER & LIMETTEN TEE
FRISCHER MINZETEE

HEISSE ZITRONE

GLAS - TEE
Darjeeling, Earl Grey, Grlnertee,
Kamilentee, Krautertee, Frichtetee

SAFTE & NEKTARE

0,21

DIE EXOTEN 29
Fruchtsaftgetranke: Mango, Guave, Lychee
Nektare: Cranberry, Rhababer,

Maracuja

DIE KLASSIKER 2.9
Apfelsaft, Orangensaft,

Ananassaft, Bananennektar
Sauerkirschnektar, Kiba

ALLE SAFTSCHORLEN 29

Tasse
pX:]

3.6
2.6
3.0
3.2
3.8
3.8

2.5
3.5

3.5
3.9

4.9

4.9
4.9

Glas
2.9

3.9
4.2
4.2
3.9
3.2

3.2

0,4l

4.9

4.9

4.9

EXOTISCHE INDISCHE DRINKS

MANGOLASSI
MANGOSHAKE

SOFTDRINKS

SELTERS CLASSIC
SELTES NATURELL

COCA-COLA"ZB
COCA-COLA LIGHT '*%5
COCA-COLA ZEROQ '%%58
FANTA '#

SPRITE®

MEZZ0 MIX'

GINGER ALE"®

BITTER LEMON*®
TONIC WATER?®®
TAFELWASSER

FASSBRAUSE RIXDORFER '

MALZTRUNK'

FASSBIERE

RADEBERGER PILS

MARKISCHER LANDMANN
SCHWARZBIER

ALSTER VOM FASS '
DIESEL VOM FASS "2

FLASCHENBIERE

INDISCHES BIER (KING FISHER)

RADEBERGER ALKOHOLFREI

BERLINER WEISSE ROT & GRUN

SCHOFFEHOFER HEFEWEIZEN

0,21
3.5

0,25 fl
2.9

2.9

0,2 fl
29

2.9
2.9
2.9
2.9
2.9
2.9
2.9
2.9

0,21
3.5

0,33 fl
3.5

0,31
3.9
3.9

3.9
3.9

0,33 fl
3.9

3.9
3.9

SCHOFFEHOFER KRISTALLWEIZEN

SCHOFFEHOFER ALKOHOLFREI

0,41
5.5
5.5

0,75 fl
5.9

LR

0,41
4.9
4.9
4.9
4.9
4.9
4.9
4.9
4.9
4.9
3.9

0,41
5.5

0,51
4.9
4.9

4.9
4.9

0,5 fl

4.9
4.9
4.9



OFFENE WEISSWEINE

0,21 0,51
Intensiv, fruchtig, ausgewogen
Trocken, harmonisch und frisch
Indischer trockener Weildwein
Fruchtig, frisch, leicht sif3
OFFENE ROTWEINE
0,21 0,51

Intensiv, trocken, lieblich
Vollmundig, wirziger Geschmack

Indischer trockener Rotwein

FLASCHENWEINE WEISS

Fl 0,751
Trocken, frisch, fruchtig, leicht
Indischer trockener Weildwein
Trocken, gehaltvoll, harmonisch
FLASCHENWEINE ROT

Fl 0,751
Sizilien, ist voller Frucht, gutem Kérper und Tiefe
Indischer trockener Rotwein
Intensiv rubinrot, Bouquet von reifen Frichten,
weich, samtig und strukturiert im Geschmack
PROSECCO & SEKT

0,11 Fl0,751

Sekt, trocken im Geschmack

APERITIFS

3
1,4,6

Holundersirup, Prosecco, Minze, Limejuice

DIGESTIFS

1

LIKORE

RUM

WHISKY

BRANDY & COGNAC

6

VODKA
TEQUILA

GIN

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

|



COCKTAIL & LONGDRINKS

KLASSIKER COCKTAILS

14,56

73% weisser & brauner Rum, Triple Sec, Apricot
Brandy, Mandelsirup, Limejuice, Ananassaft

Cachaca, Limetten, Rohrzucker

Havanna, Limetten, frische Minze, Rohrzucker, Soda
1,4,5,6,8

73% weilder & brauner Rum, Kirschlikér, Limejuice,
Grenadine, Orangen- & Ananassaft, Kirschnektar

12,468

Gin, Vodka, Tequila, Weilser Rum, Triple Sec,
Zuckersirup, Limejuice, Cola

1,4,5,6,8

Angostura, weisser & brauner Rum, Grenadine,
Limejuice, Ananas- & Orangensaft

14,58

Vodka, Melonenlikor, Limejuice, Grenadine, Oran-
gen & Ananassaft

1,48

Vodka, Peachlikér, Grenadine, Limejuice, Orangen-
saft, Cranberrysaft

1,458

Weider Rum, Brauner Rum, Maracujasirup, Limejuice,
Ananas- & Orangensaft

1,458

Tequila, Pfirsichlikér, Limejuice, Maracuja- & Orangen-
& Ananassaft

15

Weifser & Brauner Rum, Vanillesirup, Kokossirup,
Ananassaft

1,48
Gin, APricot, Vodka, Limejuice, Maracujasaft, Grenadine
1,8

Tequila, Grenadine, Orangen- & Zitronensaft

ALKOHOLFREIE COCKTAILS

15
Kokossirup, Sahne, Ananassaft
1,5
Mangoplree, Sahne, Ananassaft, Mangosaft
1,4,8
Limetten, Rohrzucker, Ginger Ale
1,4,8
Frische Minze, Limetten, Rohrzucker, Ginger Ale
1,4,5,6,8

Maracujanektar, Orangen- & Ananassaft, Limejuice,
Grenadine

1,4,6,8

Maracujasaft, Vanille- & Maracujasirup, Limejuice
1,4,6,8

Mangosaft, Orangensaft, Mangosirup, Limejuice

1 mit Farbstoff 2 koffeeinhaltig 3 chininhaltig 4 mit Konservierungsstoffen

SPEZIAL COCKTAILS

1,468

Havanna Club, Indischer Rum (Old Monk), Peach-
likor, Grenadine, Limejuice, Mangosaft

1,4,6
Vodka, Limejuice, Mango-, Guava- & Orangensaft
1,5
Vodka, Weilser Rum, Kokossirup, Sahne, Ananassaft
1,4,5,6

Gin, Mangosirup, Limejuice, Ananassaft, Kirsch- &
Maracujanektar

145,68

Gin, Peachlikér, Grenadine, Limejuice, Ananas- und
Orangensaft

1,4,6
Tequila, Erdbeer & Kokossirup, Limejuice, Maracujasaft
4,6
Malibu, Limejuice, Guavasaft, Lycheesaft
1,4,6,8

Gin, Kirschlikor, Limejuice, Grenadine, Soda

SAHNE COCKTAILS

13,6

Amaretto, Baileys, Kokossirup, Mandelsirup, Sahne,
Ananassaft

1
Vodka, Vanillesirup, Maracujasaft, Maracujasirup, Sahne
1,5
WeilBer Rum, Kokossirup, Ananassaft, Sahne
15

Weifser Rum, Kokossirup, Mangosirup, Ananassaft,
Mangosaft, Sahne

15

WeifRer Rum, Vodka, Blue Curacao, Ananassaft, Sahne

HAPPY HOUR (AB 20.00 UHR)

LONGDRINKS

3.8

3.8

1.2,8 12,8

1.2,6

5 Antioxidationsmittel 6 Sifungsmittel 7 taurinhaltig 8 Saurungsmittel 9 Stickoxydol



WAREN SIE ZUFRIEDEN?

Google Bewertung

OOOOODOEOOOOODOEODOOOO OO OO OO OO OO OO QOO

MOCHTEN SIE UP-TO-DATE SEIN?

_ N
- e () ) -—
Instagram
papadam_berlin
] —_—

Zusatzstoffe & Allergene

A = enthélt glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer) € = enthélt Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse D = enthalt Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
E = enthalt Erdniisse oder Erdnusserzeugnisse  F = enthalt Soja oder Sojaerzeugnisse G = enthalt Milch oder Milcherzeugnisse (Laktose) ~H = enthélt Schalenfriichte oder deren
Erzeugnisse (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Chashewnuss, Pecanuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss) | = enthélt Sellerie oder Sellerieerzeugnisse ~ J = enthélt
Senf oder Senferzeugnisse K = Schwefeldioxid oder Sulfite M = enthélt Lupine oder Erzeugnisse daraus N = Weichtiere (Mollusken) oder Erzeugnisse daraus

1 mit Farbstoff 2 koffeeinhaltig 3 chininhaltig 4 mit Konservierungsstoffen 5 Antioxidationsmittel 6 StRungsmittel 7 taurinhaltig 8 Séurungsmittel 9 Stickoxydol

Wir scharfen die Speisen gerne nach lhrem Wunsch. / We sharpen the food gladly as desired. MILD I NORMAL (ohne Kennzeichnung) | MITTELSCHARF ”| SCHARF



