
SEAFOOD SHORBA A, D, N

Leckere Suppe mit Rotbarsch und Scampi mit 
Knoblauch nach indischer Art zubereitet  

CHILLY MURGH F

Hähnchenbrustfilet mit Zwiebeln, Paprika, 
Tomate, frischem Ingwer mit einer herzhaften 
Gewürzmischung in einer süßen Chillisauce
 
MURGH MALABARI E, G

Hähnchenbrustfilet in einer köstlichen Erdnuss-
Kokosmilch-Sauce mit Auberginen, Zucchini 
und Mohrrüben  
 
MURGH TIKKA MASALA G

Hähnchenbrustfilet in Joghurt mariniert, an-
schließend im Tandoori-Ofen gegrillt und mit 
fein gehackten Tomaten, Zwiebeln und Ingwer in 
einer pikanten Currysauce serviert 

UNSERE KÜCHENEMPFEHLUNG:
Alle Hauptgerichte werden mit feinstem Basmatireis und kleinem Beilagensalat serviert.

-  PAPADAM-SPEZIAL -

VEGGI
SUPPE

HUHN

LAMM

SCAMPI DELUXE

BHINDI GOSHT 
Saftige Lammfleischstücke mit frischen Okra-
schoten (ind. Gemüse), Zwiebeln und Tomaten in 
Butter gebraten, serviert in einer Currysauce
 
MUTTON MANGO G, H

Saftiges Lammfleisch mit Mangoscheiben, 
traditionell nach indischer Art zubereitet in einer 
cremigen Mangosauce und Mandeln
 
MUTTON NIELGIRI G

Zarte Lammfleischstücke mit frischer Minze, 
frischem Ingwer und Spinat in einer schmack-
haften Curry-Minz-Sauce  

SABZI TIKKA MUGHLAI G, H

Frische verschiedene Gemüsesorten und 
köstlicher indischer Rahmkäse mit speziellen 
indischen Gewürzen mariniert und gegrillt, 
mit Mandeln und Cashewnüssen in einer 
cremigen Sauce auf einer heissen Gusseisen-
pfanne serviert
 
PANEER TIKKA G

Hausgemachter indischer Rahmkäse mit einer 
fernöstlichen Gewürzmischung gegrillt und in 
einer köstlichen Sauce aus frischen Tomaten, 
Zwiebeln, Paprika und frischen Ingwer auf 
einer heissen Gusseisenpfanne serviert

PRAWN BUTTER MASALA G, H, N

Großgarnelen eingelegt in Joghurt, Safran und 
einer wohlausgewogenen Gewürzmischung 
und in Tomaten-Butter-Sauce serviert
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